Budapest Févaros XII. keriilet G6tdg Nemzetiségi Onkormanyzat
Elnok

A Keépuiseld-testiilet nyilvinos iilésének anyaga (2011. évi CLXXIX.
1orvény a nemzeliségek_jogair! 91.§ (1) bek.)

Elgterjesztés
a Budapest XII. keriileti G616g Nemzetiségi Onkorményzat Képvisel§-testiiletének
2019. szeptember 11-i iilésére

Targy: Beszamold a gorog f8z6tanfolyamrdl

Tisztelt Képviseld-testiilet!

A Budapest XII. kerilleti G6r6g Nemzetiségi Onkormanyzat KépviselS-testiilete a 2/2019. (I1.13.) Bp. XIL.
ker. Gotdg Nemzetiségi Onk. hatirozatival dontdtt a 2019, évi munkatervérdl. A programok
megvalositasinak I1. negyedévében keriilt megtendezésre 2019. jinius 3 ~ 7-ig a gordg fézStanfolyam. Az
elfogadott munkatervtdl eltérden, amelyben 95 000 Ft szetepel, a tanfolyam koltsége 99 060 Ft Gsszegre
emelkedett az anyagkoltségek dragulasa okan és a tanfolyam nem a budapesti Dionnysos Tavernaban ketilt
megtendezéste, hanem a budadrsi Pyrgos Taverna gordg étteremben. A beszamoldt az elSterjesztés
melleklete tartalmazza.

Kérem a KépviselS-testiletet az alabbi hatitozati javaslatok elfogadasara.

Hatarozati javaslatok:

1. A Budapest XII. keriileti G6rog Nemzetiségi Onkormanyzat KépviselS-testiilete elfogadja a 2019.
junius 3 — 7-e k6z6tt a Pyrgos Taverna (2040 Budadrs, Szabadsig at 149. sz.) gordg étteremben
megrendezett f6z6tanfolyamrél az elGterjesztés melléklete szerinti beszamolét.

2. A Budapest XII. keriileti G6tog Nemzetiségi Onkorméanyzat Képvisels-testiilete f6z8tanfolyam
koltségeire 99.060 Ft Osszeget biztosit a 2019. évi kdltségvetése terhére.

(A dontéshozatal modja egyszerd tobbség)
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Kokény Konstantin
elnok

Melléklet: Beszamold fézétanfolyamtdl



Melléklet

Fozotanfolyam a gérog Pyrgos Tavernaban

A tanfolyam idépontja: junius 3 - 7 (5 nap)

A helyszin: PYRGOS TAVERNA, 2040 Budadrs, Szabadsag ut 149,

A mester chef: Kaladzis Stefopulos volt a két segédével.

Osszesen 18-an jelentiink meg, és ezért 3 csoportot alakitottunk. Kezdettben Stefopulos ur mesélt a
gorég konyha torténetér6l. A korszakokrél a gorég gasztronomiaban, az alkalmazott fiiszerekrdl és
hozzavalokrél. A tovabbképzés reggel 9.00-tdl tartott kb 13.00-ig

Az 1. feladat a kdvetkezo volt: - gOr6g el6ételek készitése: tzatziki salata
tarama
padlizsankrém

A 2. napon levesek készitése volt a feladat: - gbrogos citromos csirke raguleves

- gbrogos bableves
- gbrog 6szibarack leves
A 3. napon a feladat méar komolyabb volt: - muszaka,
- toltott padlizsén,
- gyros keésziteése
A 4. napon, pedig pita készitése volt a feladat:  -szpanakopita
-tiropita
-prasopita
Az 5. napon a desszertek készitése volt a feladat: - baklava
- pasticca
- loukmades

Csak a pitanal voltak bonyodalmak, mert néhanyan akik mar tudtak pitat késziteni, eskiiddéztek a
sajat receptiikre. Ezért késziilt ilyen is, olyan is.

A legtdbb résztvevé nd volt, aki azért mar latott fakanalat, azt mondta szivesen részt venne tovéabbi
ilyen szinvonalas képzésben.
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Készitette: Papageorgiu Szteliosz
elndkhelyettes




